MENU CAPORPANNO

ANTIPASTI

Caprese con mozzarella di Bufala vegetarian “4" K¢ 384,-/ 16.00 €

Mozzarella di bufala, pomodoro, pesto, riduzione di balsamico
Buffalo mozzarella, tomatoes, basil pesto, balsamic reduction
Mozzarella di bufala, tomaten, basilikumpesto, balsamico reduktion

Prosciutto crudo con bufala Gluder K& 432,-/ 18.00 €

Parma ham with buffalo mozzarella or mozzarella stuffed in a melted cheese from Puglia
Parma-schinken, mozzarella di bufala or mozzarella burrata Apulien

Insalata di polipo Glden K& 504,-/ 21.00 €
Olio di oliva, sale, pepe, limone,polipo

Olive oil, salt, pepper, octopus,lemon

Olivendl, salz, sfeffer, zitrone, octopus

Carpaccio di salmone con finocchio, arancia e pinoli 7 K¢ 479,-/ 20.00 €

Slices of salmon with olives, fennel, orange and pine nuts
Lachsscheiben mit oliven, fenchel, orange und pinienkerne

PRIMI PIATTI

Spaghetti al pomodorino fresco e basilico vegetarian K¢ 432,-/18.00 €
Spaghetti with garlic,olive oil, cherry tomatoes and basil

Spaghetto mit knoblauch, olivendl, kirschtomaten und basilikum

Pappardelle al ragu di cinghiale K¢ 479,-/20.00 €

Pappardelle with a boar ragi
Pappardelle mit sause aus wildschveine

Ravioli al tartufo con crema di noci e grana vegetarian K¢ 528,-/22.00 €

Ravioli stuffed with ricotta and spinach with walnut cream, truffle sauce and Parmesan flakes
Ravioli gefiillt mit ricotta und spinat mit walnusscreme, triiffelsauce und parmesanflocken

PRIMI PIATTI PESCE

Spaghetto quadrato ai frutti di mare K¢ 599,-/25.00 €

Spaghetti with olive oil, garlic, parsley, cherry tomatoes, mixed seafood
Spaghetti mit olivendl, knoblauch, petersilie, kirschtomaten, gemischten meeresfriichten

Tagliatelle al salmone K¢ 528,-/ 22.00 €

Tagliatelle with olive oil, onion, parsley, cream, salmon
Tagliatelle mit olivendl, zwiebeln, petersilie, sahne, lachs



SECONDI PIATTI CARNE

gr.250-Brasato di manzo al forno con patate

Braised beef in Aglianico red wine with baked potatoes
Geschmortes rindfleisch in aglianico-rotwein mit ofenkartoffeln

gr.200-Gulash di manzo con gnocchi di pane tipico ceco (knedliky)

Beef goulash with bread dumplings
Rindsgulasch mit Semmelknddel

gr.400-Stinco d agnello con patate al forno

Lamb shank with baked potatoes
Lammbhaxe mit ofenkartoffeln

SECONDI PIATTI PESCE

Filetto di salmone al forno con patate o spinaci al burro g

Baked salmon with rosemary with potatoes or buttered spinach
Gebackener lachs mit rosmarin mit kartoffeln oder butterspinat

Filetto di orata e gamberoni al forno con patate o spinaci al burro

Baked sea bream fillet and prawns with potatoes or buttered spinach
Gebackenes doradefilet und garnelen mit kartoffeln oder butterspinat

Gluten

K¢ 504,-/25.00 €

K¢ 528,-/22.00 €

K¢ 936,- /39.00 €

K¢ 719,-/30.00 €

K¢ 936,- / 39.00 €

Contorni - Side dishes - Beilangen — I'apnupot

Insalata mista

Insalata verde,pomodoro,cetriolo,peperone,rucola
Mixed salad: Green salad,tomato,cucumber,pepper,rocket salad
Gemischter salat:Gruner salat,tomate,gurke,pfeffer,rauke salat

Spinaci o Broccoli (aglio e olio-al burro-al naturale)
Spinach or Broccoli (garlic and oil-with batter-natural)
Spinat oder Brokkoli (knoblauch und ol-mit batter-naturliche)

Patatine fritte

French fries
Pommes frites

K¢ 239,-/10.00 €

K¢ 239,-/10.00 €

K¢ 168,-/ 8.00 €



Pizze

300 gr. - £ 30 cm.

Margherita vegetarian K¢ 336,-/ 14.00 €
Pomodoro, mozzarella, basilico

Tomatoes,mozzarella, basil

Tomaten, mozzarella, basilikum

Napoli K¢ 396,-/16.50 €

Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano
Tomatoes,mozzarella, anchovis, origano
Tomaten, mozzarella, sardinen, origano

Bufalina vegetarian K¢ 396,- / 16.50 €

Pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP, basilico
Tomatoes, Italian buffalo mozzarella DOP, basil
Tomaten, Italienischer biiffelmozzarella DOP, basilikum

Prosciutto e funghi K¢ 408,-/17.00 €
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi

Tomatoes,mozzarella, ham, mushrooms

Tomaten, mozzarella, schinken, pilze

Diavola K¢ 432,-/18.00 €
Pomodoro, mozzarella, salame piccante

Tomatoes, mozzarella, spicy salami

Tomaten, mozzarella, scharfe salami

Vegetariana vegetarian K¢ 456,- / 19.00 €
Pomodoro, mozzarella, funghi,melanzane,peperoni,olive

Tomatoes,mozzarella, mushrooms, aubergines, peppers,olives

Tomaten, mozzarella, pilze, auberginen, paprika,oliven

Capricciosa K¢ 479,-/20.00 €
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, salame, carciofi

Tomatoes,mozzarella, ham, mushrooms,salam, artichokes

Tomaten, mozzarella, schinken, pilze, salam, artischoken



Pizze Speciali

SORRENTINA vegetarian

Mozzarella di bufala campana DOP, pomodorini,scaglie di grana, olio di oliva, basilico

K¢ 456,-/19.00 €

Buffalo mozzarella from Campania DOP, fresh cherry tomato, parmesan flakes, olive oil, basil
Biiffelmozzarella aus Kampanien DOP, frische kirschtomaten, parmesanflocken, olivendl, basilikum

ITALIA

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, parmigiano, rucola
Tomatoes, mozzarella, parma ham, parmesan cheese, rocket
Tomaten, mozzarella, parmaschinken, parmesankése, rucola

BURRATA vegetarian

Pomodoro, pomodorini,olio d' oliva, basilico, orignao e burrata pugliese
Tomatoes, fresh tomatoes, olive oil, basil, orignao and burrata pugliese
Tomaten, frische tomaten, olivenoél, basilikum, orignao und burrata pugliese

PIZZOLA

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salame piccante
Tomatoes, mozzarella, gorgonzola cheese, spicy salami
Tomaten, mozzarella, gorgonzola-kise, wiirzige salaml

PULCINELLA

K¢ 479,- /1 20.00 €

K¢ 479,-/20.00 €

K¢ 479,- /20.00 €

K¢ 528-/22.00 €

Pomodoro, mozzarella di bufala campana D.O.P, prosciutto cotto affumicato, scaglie di grana

Tomatoes, italian buffalo mozzarella D.O.P, smoked cooked ham, parmesan

Tomaten, Italienischer biiffelmozzarella D.O.P , gerducherter kochschinken, parmesan

TARTUFATA

Mozzarella, salsiccia, funghi porcini, crema di tartufo, basilico.
Mozzarella, sausage, porcini mushrooms, truffle cream, basil.

Mozzarella, frische italienische "wurst” salsiccia, steinpilze, triiffelcreme, basilikum.

K¢ 576,- /24.00 €



APERITIVI - APERITIVES - APERITIVY

Aperol Spritz ORIGINALE 169,- / 7.00 €

0,30l Campari spritz / Campari Orange 179,- /7.50 €
0,10l Martini : Bianco / Rosso 96,-/4.00 €
0,20l Crodino biondo 72,-/3.00 €

BIBITE ANALCOLICHE - SOFT DRINK
0,331/0,501 Pepsi, Pepsi Max, 7UP, Mirinda, Schweppes Tonic

0,251 Schweppes Ginger Ale, Schweppes Bitter Lemon, Schweppes Tonic Pink

0,25l Juice: Orange, Apple, Multivitamin

Ice Tea 0,50I : Limone / Pesca - Lemon / Peach
0,33/0,75 Acqua Naturale / Still Water

0,33/0,75 Acqua Frizzante / Sparkling Water

0,251 Red Bull

BIRRA ALLA SPINA - BEER - TOCENE PIVO

0,331 STAROPRAMEN 11
0,501 STAROPRAMEN 11

BIRRE - BEERS

0,501 STAROPRAMEN NOT FILTRED
0,501 STAROPRAMEN DARK

0,501 STAROPRAMEN FREE ALCHOOL
0,501 STELLA ARTOIS

0,441 GUINNES

0,35 CORONA EXTRA

0,401 APPLE CIDER

0,51 GLUTEN FREE BEER

BIRRE ITALIANE - ITALIAN BEERS

84,-/120,- 3.5€/5.00€

72,-

72,-

120,-

3.00 €

3.00 €

5.00 €

72,-/ 108,- 3.00 € / 4.50€

72,-/ 108,- 3.00 € / 4.50€

108,-

0,33 NASTRO AZZURO PERONI 108,-/ 4.50 € 0,33 ICHNUSA NON FILTRATA

4.50 €

108-, / 4.50€
132,- / 5.50€

144,- / 6.00 €
144,- / 6.00 €
144,- / 6.00 €
144,-/ 6.00 €
169,-/ 7.00 €
132,-/ 5.50€
132,- / 5.50€
144,- / 6.00 €

108,- / 4.50 €



VINO in BICCHIERE-WINE in GLASS-WIEM im GLAS

Vino rosso- Red wine — Rotwein

Nero d’Avola - p.o.c. 0,20l Ké.168,-/ 7.00 € 0,75l Ké.552,- /23.00 €
Montepulciano D Abruzzo - p.o.c. 0,20l Ké&. 168,-/ 7.00 € 0,751 K&. 552,- /23.00 €
Vino della casa rosso-1.G.T. 0,20l K&é. 168,-/ 7.00 € 0,751 K¢. 552,- /23.00 €

Vino bianco- White wine- WeifJwein

Pinot Grigio - p.o.c. 0,20l K&. 168,-/ 7.00 € 0,751 K&. 552,- /23.00 €
Chardonnay - p.o.c. 0,20l K&é. 168,-/ 7.00 € 0,751 Ké. 552,- /23.00 €
Vino della casa bianco-1G.T. 0,20l K&é. 168,-/ 7.00 € 0,75l Ké. 552,- /23.00 €

Vino frizzante della casa bianco 0,20l Ké.168,-/ 7.00 € 0,751 Ké&. 552,- /23.00 €
Vino rosé della casa - Pink house wine 0,20l K¢&.168,-/ 7.00 € 0,751 K¢. 552,- /23.00 €
Prosecco D.O.C. 0,20l K¢.216,-/ 9.00 €

Vino Rosato — Pinkish — Rotlich

Aglianico rosato D.O.C. 0,751  Ké.552,- /23.00 €

Cerasuolo d "Abruzzo 0,751 Ké.552,- /23.00 €

Prosecco rosé D.O.C. 0,751 K¢ 696,- /29.00 €
Chiaretto Bulgarini Riviera del Garda (Rosé) 0,75l K¢ 696,- /29.00 €
Vini Frizzanti- Sparkiling Wine — Schaumweine

Falanghina Frizzante/Spumante extra dry 0,751 K¢ 552,- /23.00 €

Lambrusco Reggiano - D.0.C. dolce-sweet 0,751 K¢ 552,- /23.00 €

Prosecco rosé D.O.C. 0,751 K¢ 696,- /29.00 €

Prosecco Treviso I1G.T. 0,751l K¢ 599,- /25.00 €

ProseccoAstoria cuvée Millesimato — p.o.c. 0,751 K& 696,- /29.00 €

Prosecco Quindici16 Valdobbiadene -p.o.c.c 0,751 Ké 864,- /36.00 €

Franciacorta ,Berlucchi“ — p.o.c.cG. 0,751 K¢ 984,- /41.00 €

Spumante ,Ferrari“ metodo classico- p.o.c. 0,751 K¢ 1104,- /46.00 €

Moeét & Chandon imperial brut 0,751 K¢ 2159,- /90.00 €



Vini Rossi — Red Wine — Rotweine

Venefto

Cabernet Sauvignon— p.o.c.
Merlot delle Venezie — p.o.c.
Valpolicella Classico — p.o.c.
Valpolicella Ripasso — p.o.c.

Amarone Classico della Valpolicella — p.o.c.c.

Piemonte

Barbera d Alba — p.o.c.
Barbaresco — p.o.c.G.
Barolo — p.o.cc.

Emilia Romagna
Lambrusco Reggiano-p.o.c dolce/sweet
Toscana

Sangiovese — D.0.CG.
Chianti Classico — p.0.c.G.

Vino nobile di Montepulciano — p.o.c.G.

Brunello Di Montalcino — p.o.Cc.G.

Abruzzo

0,75l K¢ 552,- /23.00 €
0,75l K¢ 552,- /23.00 €
0,75lK¢ 648,- /27.00 €
0,75l K¢ 864,- /36.00 €
0,75l K¢ 2279,- /95.00 €

0,75l K¢ 648,- /27.00 €
0,751 K¢ 864,- /36.00 €
0,75l K¢ 2159,- /90.00 €

0,75l K¢ 552,- /23.00 €

0,751 K¢ 744,- /31.00 €
0,751 K¢ 744,- /31.00 €
0,751 K¢ 984,- /41.00 €
0,751 K¢ 1992,- /83.00 €

Montepulciano d "Abruzzo — p.0.C. 100% Montepulciano 0,751 K& 648,- /27.00 €

Edizione 5 autoctoni

montepulciano,malvasia nera ,negroamaro,primitivo,sangiovese

Puglia

Primitivo di Manduria Lu Ruppaio p.o.c.
Primitivo di Manduria Riserva — D.0.C.G.

Campania

Aglianico del Taburno Riserva - p.0.C.G

Aglianico del Taburno - p.o.c.

Molise

Tintilia— p.o.c.
Sicilia
Nero D’ Avola — p.o.c.

Sardegna

Cannonau di Sardegna riserva — p.o.C.

0,751 K¢ 1488,- /62.00 €

0,751 K¢ 648,- /27.00 €
0,75l K¢ 792,- /33.00 €

0,751 K¢ 984,- /41.00 €
0,75l K¢ 552,- /23.00 €

0,751 K¢ 552,- /23.00 €

0,75l K¢ 648,- /27.00 €

0,75l K¢ 792,- /33.00 €






